
lunch time
Ensalada César Clásica / Classic Caesar Salad – 11.900 ii
Lechuga romana, tocineta crujiente, queso parmesano, crotones y aderezo César clásico
Romaine lettuce, crispy bacon, shaved parmesan, sourdough croutons, and classic Caesar dressing

Ensalada kale / kale Salad – 10.900 ii
Mezcla de hojas verdes, pepino, tomate heirloom, maíz dulce, hinojo en lascas, vinagreta de cítricos rostizados y garbanzos crujientes
Mixed greens, cucumber, heirloom tomato, sweet corn, shaved fennel, roasted citrus vinaigrette, and crispy chickpeas

Ensalada de sandía / watermelon Salad – 11.900 ii
Sandía comprimida, mezcla de hojas verdes, arúgula, pepino en rodajas, queso fresco, hojas de albahaca, cebolla morada, aderezo de
limón y reducción de balsámico
Compressed watermelon, mixed greens, arugula, cucumber slices, fresh cheese, basil leaves, red onion, lemon dressing, and balsamic
reduction

Ensalada Tropical – 10.900 ii
Lechuga romana, palmito, piña a la parrilla, cebolla morada, tomate, aderezo de maracuyá y ají panameño con semillas de marañón
tostada
Romaine lettuce, heart of palm, grilled pineapple, red onion, tomato, passion fruit & Panamanian chili dressing with toasted cashew nuts

Agrégale tu proteína favorita a tu ensalada | Add your favorite protein to your salad:
Pechuga de pollo | Chicken breast – 3.500 ii
Lomito | Tenderloin – 6.000 ii
Camarones | Shrimp – 7.000 ii

Ensaladas | Salads

snacks
Guacamole – 7.000 ii
Aguacate con tomate, cebolla morada, culantro fresco, servido con tortillas de maíz sazonadas y crujientes
Mashed avocado with tomato, red onion, fresh cilantro, served with seasoned crispy corn tortillas

pejibaye hummus – 7.500 ii
Puré de pejibaye y garbanzos con ajo, comino, culantro y aceite de oliva virgen, servido con chips de tortilla de maíz
Pejibaye & chickpea purée with garlic, cumin, cilantro, and extra virgin olive oil, served with corn tortilla chips

Plata Nachos – 8.900 ii
Plátano verde crujiente con frijoles negros, pico de gallo, aguacate y salsa de queso a base de plantas
Crispy green plantain with black beans, pico de gallo, avocado, and plant-based cheese sauce
Agrégale tu proteína favorita | Add your favorite protein:
Pechuga de pollo | Chicken breast – 3.500 ii
Carne de res | Beef – 5.900 ii
Camarones | Shrimp – 6.900 ii

comfort food
W Burger – 16.900 ii
Hamburguesa de carne wagyu con queso Marble Jack, plátano maduro, hongos y cebolla caramelizada, tocineta y alioli de
pepinillo en pan brioche casero con papas fritas
Wagyu beef burger with Marble Jack cheese, ripe plantain, mushrooms & caramelized onion, crispy bacon, and pickle aioli on
homemade brioche bun with french fries

Hamburguesa de Hongo Ostra / oyster mushroom burger – 13.500 ii
Pan de hamburguesa vegano casero, mermelada de tomate, mayonesa de ajo, ensalada de papaya verde con cebolla morada y
aguacate, servido con papas fritas de camote
Homemade vegan bun, tomato jam, garlic mayo, green papaya salad with red onion & avocado, served with sweet potato fries

Sándwich de carne y queso / beef & cheese sandwich – 14.500 ii
Baguette casera, alioli de Dijon, queso emmenthal, ensalada de arúgula, servido con gajos de papa crujiente
Homemade baguette, Dijon aioli, emmental cheese, arugula salad, served with crispy potato wedges

Quesadilla
Queso mozzarella ahumado en tortilla de harina, chile dulce y cebollín, con pico de gallo y natilla picante
Smoked mozzarella cheese in flour tortilla, sweet pepper & scallions, with pico de gallo and spicy sour cream
Con | With:
Pechuga de pollo | Chicken breast – 12.900 ii
Carne | Beef – 14.900 ii
Camarones | Shrimp – 15.900 ii

taco de atún / tuna taco – 13.500 ii
Tortillas de maíz rellenas con atún marinado en wasabi y soya, aguacate, lechuga, tomate y albahaca, con mayonesa picante
Crispy corn tortillas filled with tuna marinated in wasabi & soy, avocado, shredded lettuce, red onion, cherry tomato, and basil,
with spicy mayo

Gallo
Salsa rústica de tomate, ensalada de repollo criolla, pico de gallo
Rustic tomato sauce, local slaw, and pico de gallo
Pechuga de pollo | Chicken breast – 11.900 ii
Soya Texturizada| Textured Soy – 10.900 ii



Pizza Pepperoni – 14.900 ii
Masa de pizza casera, salsa de tomate, queso mozzarella y pepperoni
Homemade pizza dough, tomato sauce, mozzarella cheese & pepperoni

Pizza Jamón y Queso – 14900 ii
Masa de pizza casera, salsa de tomate, queso mozzarella y jamón de pavo
Homemade pizza dough, tomato sauce, mozzarella cheese & turkey ham

Pizza de Pollo Búfalo – 14.900 ii
Masa de pizza casera, salsa de tomate, mozzarella y queso azul, trocitos de pollo crujiente con salsa buffalo y aderezo
ranch
Homemade pizza dough, tomato sauce, mozzarella & blue cheese, crispy chicken bites with buffalo sauce and ranch
dressing

Pizza de Aguacate – 14.900 ii 
Masa de pizza casera, salsa de ajo confitado, mozzarella y queso feta, aguacate y reducción de balsámico
Homemade pizza dough, roasted garlic sauce, mozzarella & feta cheese, avocado, and balsamic reduction

Causa de Maduro / sweet plantain causa – 9.500 ii
Puré de plátano maduro caramelizado, frijoles refritos ahumados, camarones al ajillo
Caramelized sweet plantain purée, smoked refried beans, and garlic shrimp

Chorreada de Panceta – 9.900 ii
Panceta crujiente, queso fresco local, aguacate, culantro y almíbar de caña de azúcar
Crispy pork belly, local fresh cheese, avocado, cilantro, and sugarcane syrup

Ceviche de Cantina
Cebolla morada, chile dulce, culantro y marinada de jengibre-limón, servido con chips de plátano verde
Red onion, sweet pepper, cilantro, and ginger-lime marinade, served with green plantain chips
Corvina | Sea bass – 10.900 ii
Hongos y marañón | Mushroom and cashew nut – 9.900 ii

lomito Encebollado / Beef tenderloin with onions – 17.500 ii 
Arroz con aguacate, cebolla caramelizada, coliflor y tomate cereza
Served with avocado rice, caramelized onions, cauliflower, and cherry tomato

Pargo Rojo Sellado al Sartén / pan-seared red snapper – 14.900 ii
Papas tiernas al romero, vegetales salteados y salsa escabeche
Rosemary baby potatoes, sautéed vegetables, and escabeche sauce

Pechuga de Pollo Rellena / stuffed chicken breast – 14.500 ii 
Rellena de jamón de pavo y mozzarella, puré de yuca, zanahorias salteadas y salsa de limón con hierbas
Stuffed with turkey ham & mozzarella, served with yuca purée, sautéed carrots, and herb-lemon sauce

Casado Costarricense
Arroz, frijoles molidos, picadillo de chayote, plátano maduro frito, tortillas de maíz y proteína a elegir:
Rice, refried beans, chayote stew, fried sweet plantain, corn tortillas, and choice of protein:

Casado Seitan – 11.900 ii / Seitan Casado – 11,900 ii
Casado con Pollo – 14.500 ii | Chicken Casado – 14,500 ii
Casado con Res – 17.500 ii | Beef Casado – 17,500 ii
Casado con Pescado del Día – 14.900 ii | Fish of the Day Casado – 14,900 ii

nuestro horno de pizzas | from our pizza oven

entradas | starters

platos fuertes | mains

Pastel de Piña Caramelizada – 7.500 ii
Crema batida, helado de vainilla y salsa de caramelo
Whipped cream, vanilla ice cream & caramel sauce

Flan de Queso / Cheese flan – 7.500 ii
Crocante de almendras, salsa de cítricos y vainilla, helado de canela
Almond crunch, citrus-vanilla sauce & cinnamon ice cream

Queque Relleno de Café – 7.500 ii
Relleno de helado de café y caramelo, salsa de chocolate
Filled with coffee & caramel ice cream, chocolate sauce

Popsicles Surtidos / assorted popsicles – 4.500 ii

postre | dessert

DAIRY GLUTEN EGG FISH SEAFOOD NUT SOY SESAME VEGAN

All our prices are in Costa Rican colon and include 10% service and 13% IVA taxes / Todos nuestros precios son en colón costarricense e incluyen 10% de servicio y 13% de IVA.
Please let our talent know about any food allergy or food restriction. / Informe a nuestro talento sobre cualquier alergia alimentaria o restricción alimentaria. 


