
CALACAS Y
SABORES



BIENVENIDA STATION
Shrimp Aguachile Shots
Vallarta Ceviche
Beef Salpicón
Fruit Cocktail
Caesar Salad Bar with Garnishes
Guacamole
Mexican Salsa
Chips

ANTOJITOS DEL MÁS ALLÁ (Garnachas)
Squash Blossom Quesadillas
Mushroom & Epazote Quesadillas
Chicken Tinga Quesadillas
Mixed Alambres

Garnishes:
Avocado Salsa, Spicy Red Salsa, White Onion,
Cilantro, Lime

TAQUERÍA “LA CALACA FELIZ”
Brisket Tacos
Michoacán-Style Carnitas Tacos
Al Pastor Tacos with Pineapple
BIRRIA TACOS
Handmade Tortillas
Birria Broth

Garnishes:
Cabbage, Limes, Chili Salsa, Marinated Red Onion

OFRENDA OF SOUPS AND BROTHS
Tortilla Soup with Pasilla Chile and Crema Fresca
Tlalpeño Broth with Mild Chipotle
Sweet Corn Cream with Epazote

GRILLED SKULLS STATION
(MEATS & GRILL)
Norteño-Style Marinated Skirt Steak
Achiote-Marinated Chicken
Zarandeado-Style Mahi mahi
Pork Belly with Black Mole

FLAVORS OF THE PUEBLO STATION
Garlic Sautéed Mushrooms
Poblano Rajas
Mexican Red Rice
Green Enchiladas
Assorted Tamales

DESSERTS – Sweet Station “Altar de Azúcar”
Hot Chocolate
Buñuelos de Viento
Conchas (Mexican Sweet Bread)
Impossible Cake (Flan + Chocolate Cake)
Lime Carlota
Tres Leches
Caramelized Apples
Churros
Cinnamon Rice Pudding
Pan de Muerto
Amaranth “Alegrías”

Todos nuestros precios son en colones e incluyen impuestos. All our prices are in colones and include taxes. Por favor notificar a
nuestros talentos sobre alguna alergia. Please advise our staff about any allergies or dietary restrictions.

CALACAS Y SABORES
$85 P/PAX



ESTACIÓN DE BIENVENIDA
Shots de aguachile de camarón
Ceviche Vallarta
Salpicón de res
Coctel de frutas
Barra de Ensalada Cesar con guarniciones
Guacamole
Salsa Mexicana
Chips

ANTOJITOS DEL MÁS ALLÁ (Garnachas)
Quesadillas de flor de calabaza
Quesadillas de champiñón con epazote
Quesadillas de tinga de pollo
Alambres Mixtos

Guarniciones:
Salsa de aguacate, salsa roja picante, cebolla blanca,
cilantro, limón

TAQUERIA LA CALACA FELIZ
Tacos de briscket
Tacos de carnitas estilo Michoacán
Tacos Al pastor con piña
TACOS DE BIRRIA
Tortilla hecha a mano
Caldo de birria

Guarniciones:
Repollo, limones, salsa de chiles, cebolla morada
desflemada

OFRENDA DE SOPAS Y CALDOS
Sopa de tortilla con pasilla y crema fresca
Caldo tlalpeño con chipotle suave
Crema de elote con epazote

MESA DE CALAVERAS ASADAS
(CARNES & PARRILLA)
Arrachera marinada al estilo norteño
Pollo adobado con achiote
Pescado zarandeado
Panceta de cerdo con mole negro

ESTACION DE SABORES DEL PUEBLO
Champiñones al ajillo
Rajas poblanas
Arroz rojo mexicano
Enchiladas verdes
Tamales surtidos

POSTRES Estación Dulce “Altar de Azúcar”
Chocolate caliente
 Buñuelos de viento
 Conchas (Pan Dulce Mexicano)
 Pastel imposible (Queque de Chocolate + Flan)
 Carlota de limón
 Tres leches
 Manzanas caramelizadas
 Churros
 Arroz con leche de canela
Pan de muerto
Alegrías de amaranto

Todos nuestros precios son en colones e incluyen impuestos. All our prices are in colones and include taxes. Por favor notificar a
nuestros talentos sobre alguna alergia. Please advise our staff about any allergies or dietary restrictions.
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